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Produktspecifikation

Antal sider 7 samt bilag pa 4 sider, i alt 11 sider.

a) Betegnelse for vinen

DONS

b) Vinens dokumenterede analytiske og organoleptiske kendetegn
Mousserende vine gennem et decennium fra Dons, region Syddanmark, der er udvalgt efter
det kriterium, at de har modtaget medaljer, er analyseret kemisk, og er fundet at ligge
indenfor et smalt spektrum af parametre. Szerligt syrespejlet karakteriserer disse vine, som
alle stammer fra et mindre og klart defineret oprindelsesomrade. De analytiske parametre
ligner dem, der findes i klassiske mousserende vine, men adskiller sig ved hgjere indhold af
maelkesyre - som stammer fra et hgjt indhold af seblesyre, der dannes under de nordlige
dyrkningsforhold og som under vinfremstillingsprocessen konverteres til maelkesyre. Denne
szerlige syreprofil forklarer den “nordiske vinstils” karakteristika.
DONS mousserende kvalitetsvin er organoleptisk karakteriseret ved en szerlig "lys” syreprofil.
De mousserende vine er lette og elegante, domineret af sprgde syrer fra oprindeligt hgjt
®blesyreindhold konverteret til mzelkesyre. | naesen er der praeg af citrus/lime/hyld og en
karakteristisk ristethed, med god smagsleengde, der ender syrefast. Visuelt fremstar vinen
transparent i farvetonerne hvid til pink/rosé/lys red med fine, sma vedvarende bobler.

c) @nologisk fremgangsmade, samt restriktioner for fremstilling af DONS

Fremstillet ved fglgende specifikation:

Alle druer skal stamme fra omradet.

Hgsten foretages med handplukning f@r fuld fysiologisk modenhed for bevarelse af hgjt
syreindhold, szerligt 2blesyre. Drueklaser handsorteres efter vejledning.

Al presning foregar ved naensom presning af de hele drueklaser ved et maksimalt pres pa 1,6
bar.

Al produktion skal udfgres i omradet.

Geering: Cuvéen skal efter fgrstegeeringen have et totalt alkoholindhold pa min 9 %.
Cuvéen skal gennemga malolaktisk gaering fér anden gaering for omdannelse af a&blesyre til
malkesyre.
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Det fremstillede produkt er gjort mousserende ved anden alkoholisk gaering pa flaske.
Fremstillingsprocessens varighed, herunder lagringen, beregnet fra det tidspunkt, hvor
cuvéen er hensat til gaering med henblik pa at ggre den mousserende, er mindst ni maneder.
Geeringen med henblik for at ggre cuvéen mousserende og cuvéens lagring pa baermen i
flasken har varet i mindst 180 dage.

Det fremstillede produkt er skilt fra baermen efter flaskegzering ved degorgering®.
Degorgering og tilseetning af ekspeditionslikgr foretages handvaerksmaessigt af saerligt
trenede medarbejdere efter vinomradets traditionelle metoder.

Analytiske krav?

Acceptkriterier for DONS

Generelle acceptkriterier for
mousserende kvalitetsvin EU

Virkeligt >10,0% >9,0%’
minimumsalkoholindhold

(% vol.)

Totalt syreindhold >4,5g/I TA >4,0g/I TA

Indhold af flygtige syrer < 16,66 millizekvivalenter/| < 18 millizekvivalenter/I *
Indhold af aeblesyre <0,3 g/l

Totalt svovldioxidindhold

<150 mg/l som SO,

<185°

Kuldioxidindholdet

> 4 bar overtryk ved 20 °C

>3,5bar®

Analysemetoderne er valideret.

d) Afgraensning af det geografiske omrade
Afgraenset omrade: Landsbyen Dons ved Kolding, Danmark, naermere bestemt tunneldalens
smeltevandsgrus- og smeltevandssands-aflejringer indenfor Ejerlav Dons By, Almind. Ejerlav
Dons By har veeret entydigt afgraenset ved praecise matrikelkort siden 1821 og har et areal pa
853 Ha. Omradet er vist i bilag 1, figur 1, 2 og 3. Sedimentkortet bilag 1, figur 3 afgreenser
yderligere omradet, saledes at kun de ca. 500 Ha, som tilhgrer selve tunneldalen med
aflejringer af smeltevandsgrus og —sand, (men ikke morzanelerarealerne i den gstlige
tunneldals sletteomrade, der er markeret ved brun signatur pa kortet) er inkluderet i
omradet.
Bilag 1: Oversigt, Ejerlav Dons By, jordbund, nuvaerende vingardsjorde.

! jf. Kommissionens forordning (EF) n r. 607/2009 af 14. juli 2009, art 66

2jf. Kommissionens forordning (EF) n r. 607/2009 af 14. juli 2009, art 26 a

® Radets forordning (EF) nr. 1234/2007 af 22. oktober 2007 om en falles markedsordning for landbrugsprodukter og om seerlige
bestemmelser for visse landbrugsprodukter (fusionsmarkedsordningen), bilag Xlb, 5, d)

* Kommissionens forordning (EF) n r. 606/2009 af 10. juli 2009 om gennemfgrelsesbestemmelser til Radets forordning (EF) nr.

479/2008 for sa vidt angar kategorier af vinavisprodukter, gnologiske fremgangsmader og restriktioner i forbindelse hermed, bilag |

C
> Kommissionens forordning (EF) n r. 606/2009 af 10. juli 2009, bilag 1 B, C, 1, a)

® Radets forordning (EF) nr. 1234/2007 af 22. oktober 2007, bilag XI, 5, c)
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Vinmarkerne er beliggende ved landsbyen Dons i en hgjde af 25 — 60 m over havets
overflade i en kystneer afstand fra Kolding Fjord pa ca. 7 km (se bilag 1).

Omradet er en istidsformet tunneldal, med sger (Skaersg og Ngrresg) dannet som dgdishul
med kuperede skraenter og de gvre dele som nzeringsfattig hede pa sandaflejringer. Jorden i
det afgreensede omrade, som indgar i ansggningen, er praeget af sedimentsand og grus med
stor afstand til grundvandslagene. Jorden er nzeringsfattig. En boring udfgrt i januar 2000
midt i omradet viser et tyndt muldlag (20 cm) efterfulgt af et sandlag til en dybde af 15,6 m
efterfulgt af et lerlag. Der er fra 1998 anlagt 5,2 Ha vinmarker pa arealet, bestaende af to
vinmarker: 1 mark horisontalt beliggende, men med fuldt lze fra alle sider samt 1 vinmark
sydvendt direkte ned mod Skeersg.

e) Maksimale udbytter pr. hektar

Der ma maksimalt hgstes 5 ton druer pr hektar til produktet.

Der ma maximalt fremstilles 30 hl per hektar af det feerdige produkt.
f) Anvendte druesorter

Tilhgrende Vitis Vinifera:

Grgnne: Madeleine Angevine, Orion, Solaris, Zalas Perle.

BIa: Cabernet Cortis, Pinot Noir, Regent, Rondo.
g) Geografisk miljg og menneskelige faktorer

Geografisk miljg

De naeringsfattige jorder er et afgreenset omrade bestemt af istidsaflejringer. De syd- og
vestvendte skraninger sikrer at jorden bliver opvarmet hurtigere og tidligere end de tungere
moraenelerjorde, som er udpraeget i det omkringliggende landskab. Omradets sandaflejrede
jorde er kendt for kartoffelavl, juletraes-dyrkning, skovdrift og grusgravning. Den
naeringsfattige jord giver mindre udbytte, en mere koncentreret most og dermed en mere
ekstraktrig vin.

Menneskelige faktorer

Landsbyen Dons er beliggende 8 km nord for Kolding, og Ejerlavet har et samlet areal af 853
Ha. Oprindelig 1000 ar fgr Kristus antages Kolding fjord at have naet ind i Dons-dalen.
Landsbyen er naevnt i skriftlige kilder siden 1638. Landsbyfaellesskabet er steerkt og opbygget
med centrum omkring et af Danmarks fgrste forsamlingshuse — Dons Forsamlingshus fra
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1882. Vingarden Skeersggaard, med dens nuvaerende jordtilleeggende af 42 Ha omkring
Skaersg, har vaeret etableret siden 1856’. Det har fra Skaersggaard’s fgrste ordinaere hgst i
2001 primaert vaeret Donsingboerne, som er blevet opleert og ved handplukning hgster og
sorterer Skaersggaard’s druer, som anvendes til vinfremstillingen.

Danmark blev vinproducerende land fra 1. august 2000, og 2001 blev den fgrste danske
vinargang. Skeersggaard var den fgrste vingard, der blev registreret og har hvert ar siden
argang 2001 produceret mousserende vin.

Omdgmme

Alle vintyper er siden 2001 produceret i Dons hvert ar, og vingarden har hvert ar opnaet
praemieringer for dens vine ved godkendte konkurrencer.

Mest kendt og bedst preemieret er imidlertid den mousserende vin som siden 2001 er
produceret pa samme made og solgt under navnet "DON’s”.

| klassen “Mousserende Vin” er DON’s 10 ar i treek vurderet af den godkendte danske
vinkonkurrence som argangens bedste mousserende vin. Der har indtil videre kun veeret fa
andre producenter af mousserende vin i Danmark. Fgrst i 2008 begyndte andre
vinproducenter at lave mousserende vin, og i dag (2011) er der fem producenter.

Bade i Danmark og i udlandet er DON’s den vin, som for alvor har sat Danmark pa
vinlandkortet — bl. a. ved nu 5 ar i traek at vinde sglvmedalje ved den stg@rste internationale
specialkonkurrence for mousserende vine: Effervescents du Monde, Lyon for argangene
2006, 2007, 2008, 2009 og 2010°

Longitudinalt er der resultater fra smagskonkurrencer, der for perioden (argangene) 2001 —
2010 inkl. viser, at DON’s har opnaet 23 medaljer, heraf 5 guld, 12 s@lv og 6 bronze (14
danske og 9 internationale) for argangene 2001, 2003, 2005, 2006, 2007, 2008, 2009, og
2010 Dommerpanelerne har for de sensoriske egenskaber iseer fremhaevet smagen som en
szerlig ’'lys’ syrefasthed.

Grundlaeggeren af Skaersggaard i vinomradet DONS, Sven Moesgaard, blev i 2010 af det
danske fagtidsskrift ”Vinbladet” karet som ”Arets Vinbonde”, ”Den fgrste danske vinbonde
nogensinde, der kommer i selskab med verdens ypperste vinproducenter” for sine “sprgde
danske og internationale bobler”.

Karakteristika

En longitudinal kemisk undersggelse af referencevine er gennemfgrt pa alle bevarede
medaljerede referencevine. Dette er dokumenteret i saerskilt rapport. De analytiske
parametrene ligner dem, der findes i klassiske mousserende vine, men adskiller sig ved
hgjere indhold af malkesyre - som stammer fra et hgjt indhold af ablesyre under de
nordlige dyrkningsforhold - som under vinfremstillingsprocessen er konverteret til seerligt

7 Poul Lindholm: Landsbyen Dons, en historisk fremstilling, Konrad Jgrgensens bogtrykkeri, Kolding 1922
& www.effervecentes-du-monde.com
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hgjt indhold af maelkesyre. Denne szrlige syreprofil forklarer den szerlige ”nordiske vinstils”
karakteristika.

Sammenhang mellem kvaliteten af DONS og de naturgivne og menneskelige faktorer

De naturgivne og menneskelige faktorer, som bidrager til DONS Mousserende Kvalitetsvin’s
seerlige profil og isaer syreprofilen tilskrives:

(1) dels lokalitetens geografiske forhold, hvor den hgje nordlige men kystnaere beliggenhed
giver en kort, men intens vaekstsaeson. Den relativt korte frostfrie veekstsaeson er seerligt
velegnet til udvikling af det syrespejl i druerne, der er karakteristisk for DONS, og som man
ogsa kender fra frugtproduktion i marginale omrader. De lyse nordlige sommernaetter giver
samtidigt et vaekstbidrag i sommertiden og det lange efterar med store temperaturforskelle
mellem dag og nat giver en karakteristisk aromaudvikling. Dagslaengden i lokaliteten er ved
Sct. Hans 17 timer og 32 minutter, hvor den tilsvarende dagsleengde i Lissabon er 14:52 timer
og i Paris 16:10 timer

(2) dels lokalitetens szerlige terroir, med nzeringsfattig sedimentgrus og dybe sandlag, hvor
der er langt til vandspejlet, og deraf fglgende store planterodnet. Leeforholdene med
veludviklede skov-l&ehegn — isar mod vestenvinden og den sgskabte vandspejling. Udbyttet
bliver lille og koncentrationen derfor stor.

(3) dels det szerlige sortsvalg af relativt hardfgre druetyper, som er gennemprgvet for at give
den specifikke kvalitet og dyrkningssikkerhed. Druevalget har, jaevnfgr de analytiske
rapporter, vist sig at bidrage med et hgjt syreindhold, som medfgrer de szerlige
organoleptiske kvaliteter af "lys” syrefasthed.

(4) dels de saerlige menneskegivne forhold med stor medieinteresse, gourmet-
opmarksomhed og dedikation samt lang tids produktionserfaring af DON’s. Dette har
forfinet produktionsprocessen over 10 ar, isaer hvad angar hgstteknik og —tidspunkt,
sortering, lempelige helklasepres og cuvéeudvikling. Den handvaerksmaessige
produktionsmetode er med stor deltagelse af folk fra lokalsamfundet, som har ladet sig
oplzere i handhgst og kendskabsudbredelse.

Konklusion: De geografiske og geologiske forhold kombineret med det seerlige plantevalg og
klimatiske pavirkninger betyder samlet, at druerne udvikler useedvanlig hgj
®blesyrekoncentration, hvilket med den erhvervede produktionserfaring omdannes til den
karakteristiske syreprofil med hgj maelkesyrekoncentration, som organoleptisk giver den
karakteristiske "lyse” syrefasthed i DONS. De mousserende vine er lette og elegante, blanke
til rosé, domineret af sprgde syrer. | nasen er der praeg af citrus/lime/hyld og en
karakteristisk ristethed, med en god smagslangde, der ender syrefast.
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h) Gaeldende krav fastlagt i EU eller i dansk lovgivning

Aftapning:

Produktet skal ifglge produktspecifikationens afsnit c) dyrkes, fremstilles og tappes pa flaske indenfor det
afgreensede omrade, da dette har vist sig historisk at udvise de szerlige kvaliteter ved produktet, og idet de
seerlige produktionsmetoder i forbindelse med lagring, degorgering og modning kan vaere pavirket af
transport udenfor omradet og kan udggre en kvalitetsforringelse, som ikke er kontrolleret. Der er ikke
vinproduktion i tilgreensende omrader til det ansggte.

Meerkning:

Argang: Maerkningen skal angive &rgangen for sa vidt produktet udelukkende er fremstillet af én argangs
hgst. Hvis produktet er fremstillet med en cuvée af hgst fra flere argange angives ingen argang.

Druesort: Produktet skal angive druesort, som det er fremstillet af, for sa vidt der kun er anvendt en
druetype. Hvis produktbasen er en cuvée af flere druesorter indenfor produktspecifikationen, kan det
veelges enten at angive samtlige druesorter i faldende orden, eller ikke at angive druesorter.

Indikation af sukkerindhold: Skal angives ud fra analyse som foreskrevet med de fastsatte angivelser, jf.
bilag XIV til KFO 607/2009.

Indikation af EU symbol: Henvisning til “Beskyttet Oprindelses Betegnelse” skal angives ved maerkning med
EU-symbol/logo.

Reference til produktionsmetode: Maerkningen skal angive ved tekst enten “geaering pa flaske” eller "gaering
pa flaske efter den traditionelle metode” som relevant og dokumenteret i forhold til beermekontakttiden.

i) Kontrolmyndighed

Kontrolorganer, jf. artikel 25, stk. i KFO 607/2009:

Kontrol af, at betingelserne i produktspecifikationen er opfyldt — bortset fra kontrol i marken (Jf. artikel 25,
1, c) i KFO (EF) 607/2007).

F@devarestyrelsen
Stationsparken 31
DK - 2600 Glostrup

Kontrollen omfatter:
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o Tilsyn med lokaler for at fastsla, om de erhvervsdrivende rent faktisk er i stand til at overholde
betingelserne i produktspecifikationen
e Kontrol af, at produkterne pa et ethvert produktionsstadium opfylder produktspecifikationen

Kontrol af, at betingelserne f.s.v.a. i produktspecifikationen er opfyldt f.s.v.a. fra kontrol i dyrkningsforhold
og druesorter (Jf. artikel 25, 1, c) i KFO (EF) 607/2007),

NaturErhvervstyrelsen

Nyropsgade 30

DK — 1780 Kgbenhavn V

Kontrollen omfatter kontrollen i vinmarken

Kemisk analyse og organoleptisk test (Jf. artikel 25, 1, a) i KFO (EF) 607/2007)

Teknologisk Institut
Teknologiparken
Kongsvang Allé 29
DK - 8000 Arhus C

Kontrol af, at betingelserne i produktspecifikationen er opfyldt vedr. kemisk analyse jf. de
analytiske krav i neervaerende produktspecifikations afsnit c) samt organoleptisk test af samtlige
vine / batches fgr disse kan maerkes med betegnelsen BOB. Prgveudtagningen foretages af
Teknologisk Institut. Kontrollen omfatter en eller flere arlige stikprgveudtag.

Metoder til de ovennavnte tests er beskrevet i Teknologisk Instituts interne metodebeskrivelser.

Bilag 1 Kort over Dons Ejerlav og Skaersggaard
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Dons

Ejerlav
[}
Oversigtskort
Ejerlav : Dons By, Almind
Kolding Kommune
Region Syddanmark
J.nr: 201115257 |he  Mal: 1: 2000000 30, aug. 2011
LIFA NS Frederlclagade 17 6000 Kolding T, 75504900  wwwillfadk  e-mall land@lifa.dk

LANDINSPEKT@RER Jeppesen & Bjerre

Figur 1 Dons Ejerlav i det sydlige Jylland
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Ejerlav: DONS BY, ALMIND
Kolding Kommune Doriss
Reglon Syddanmark Samlet areal Dons: 854 ha
Matrikelkort og ortofoto
J.nr.: 201115257  |he Mal: 1:20000 30. aug. 2011

LIFA AIS  Frederlclagade 17 6000 Kolding T, 75504900 wwwllfadk  emall land@llfa.dk

LANDINSPEKT@RER Jeppesen & Bjerre

Figur 2 Luftfoto af Dons Ejerlav. Graensen er markeret med sort streg
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FT - Ferskvandstans

DG - Smeltevandsgrus|
DS - Smeltevandssand

ML - Morzeneler

Figur 3 Jordforhold i Dons Ejerlav. Rgd farve indenfor Dons Ejerlav markerer de jord omrader
af smeltevandssand og smeltevandsgrus, som ifglge produktspecifikationen kan bruges
til vindyrkning
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Figur 4 Skeerspgaards jorde, hvor vinen DON’s oprinder og dyrkes og produceres i dag
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