| ﬁf} . DONS (BOB) er EU’s Beskyttede

; 4 Oprindelses Betegnelse for
nm«;f{ sl Mousserende Kvalitetsvin
‘o '*w’ 5 ; fra vinomradet DONS

SKZARSOGAARD VIN

Norresgvej 12, Dons, 6051 Almind
TIf. 755544 73 /M 23 38 08 09
www.dansk-vin.dk e-mail: salg@dansk-vin.dk

AKTUEL SORTEMENT & VEJLEDENDE UDSALGSPRISER
I specialhandel, HJ Hansen, Vinspecialisten, nethandel og
Skeerspgaard’s gardbutik

Maj 2018 - ogsa med PKO segment

|-

@
=3
pa)
>

— @
— gy
3 i
. E*’“
— g}' ¥
 — —
Sweet Blu —
2008 Druebraend
il v I o1 2008
- v

17 argange af oplevelser fra Danmarks mest preemierede vingard.
198 medaljer - heraf 55 guldmedaljer

Arets Vinbonde & Arets Vinmager & Arets Vingard i 2015 & 2016.


http://www.dansk-vin.dk/
mailto:salg@dansk-vin.dk
http://www.foedevarestyrelsen.dk/SiteCollectionDocuments/25_PDF_word_filer til download/06kontor/bob.pdf

Vin af druer fra Skeersgpgaard’s vinmarker:

(Vejl udsalgspriser incl moms)

Mousserende vin (disse findes ogsa evt. som Magnum og Jeroboam)

DON'’s Rosé BRUT 2015 - DONS (BOB) 400 kr.

Mousserende kvalitetsvin fra Vinomradet DONS 75 cl. 12 % vol.

Druesorter — Rondo. Fremstillet ved flaskegeering i min. 9 mdr. (Méthode traditionelle)

Guldmedalje — arets bedste vin, dansk vinshow 2016

International Guldmedalje — PIWI International 2016

Vinbladet 2017: Frisk duft med hindbaer, jordbaer og citrus. Luftig, cremet midt i munden, fin mousse og cremet
eftersmag med hindbeer, jordbaer og fin sy@d.

DON'’s Cuvée BRUT 2015 - DONS (BOB) 400 kr.
Mousserende kvalitetsvin fra Vinomradet DONS , 75 cl. 11,5 % vol.

Druesorter — Solaris & Orion. Fremstillet ved flaskegaering i min. 9 mdr. (Méthode traditionelle)
Guldmedalje og ”arets vin af druer” — Danish International Food Contest 2016

International sglvmedalje — PIWI International 2016

International sglvmedalje — Effervescents du Monde, Frankrig, 2016

Solvmedalje - Dansk Vinshow 2016

5 af 5 stjerner: Vinavisen 2016: Denne mousserende vin, der er fremstillet pa druerne Orion og Solaris, har vundet adskillige medaljer
og priser sdavel i danske som i udenlandske konkurrencer. Og det forstar man godt. Det er en meget elegant vin med fine sma bobler og en fin
duft af lyst bred og citrus. Der er ogsa citrus i den friske smag, der holder laenge i munden. 243 kr. (400 kr.) er helt ok for en dansk vin af
denne kvalitet. Nyd den som apéritif, nytarsaften kl. 24 eller til lette skaldyrsretter.

Vinbladet 2017: Meget ren duft, knivskarp som en efterdrsdag med meget ren, frisk frugt. Gar igen i smagen, knivskarp, let cremet og
samtidig spred med lang, frisk frugtagtig eftersmag med eminent syre. Stor vin. — 93 point.

International sglvmedalje — AWC-Vienna 2017

DON'’s Rosé BRUT 2014 400 kr.

Dansk Mousserende vin, 75 cl. 12 % vol.

Druesorter — Rondo. Fremstillet ved flaskegeering i min. 9 mdr. (Méthode traditionelle)
Guldmedalje — arets bedste vin, dansk vinshow 2015

International sglvmedalje — Effervescents du Monde, Frankrig, 2015

Guldmedalje og arets bedste vin - Dansk Vinskue 2016

5 af 5 stjerner: Vinavisen 2016: En meget elegant, mousserende vin med en fin laksefarve, en blad og fyldig mousse
og en liflig baersmag med noter af iszer friske hindbeer. Servér den som vellkkcomstdrink nylarsaften eller til en let fiskeforret.
Man kan godt forsta, at denne vin er kéaret som &drets bedste vin ved Dansk Vinskue 2016. Og ikke nok med det - den er ogsa
blevet heedret med en splvmedalje ved den internationale konkurrence for mousserende vine, Effervescents du Monde 2015.

BT 2017 nytarsvin, 5 af 6 stjerner: Samme fremstillingsmetode som champagne. Laekker medium fyldig, behagelig ter, flotte sma
bobler, velstruktureret, lang, let krydret og saftig, red baersmag.

Vinbladet 2017: Fin, spinkel duft med hindbeer, citrus og grapefrugt. Luftig smag, cremet med fin syre og mousse, luftig eftersmag med
hindbeer og fin syre. |90

DON'’s fadlagret Natural BRUT 2014 400 kr.
Dansk Mousserende hvid vin, 75 cl. 12,5 % vol.

Druesorter — Orion & Zalas Perle. Fremstillet ved lagring af cuvée pa barriques i 6 méaneder og
flaskegeering i 10 mdr. (Méthode traditionelle)

Bronzemedalje - Dansk Vinskue 2016

International Guldmedalje — PIWI International 2016

5 af 5 stjerner: Vinavisen 2017: En speendende, dansk mousserende vin pa druerne Orion og Zalas Perle. Vinen har en dejlig duft af brad
og frugt, en livlig men blgd mousse og en fyldig smag med noter af moden frugt. Vinen er fadmodnet i seks médneder, hvilket uden tvivl
bidrager til dens fylde og bredde. Den kan nydes som apéritif eller til lette retter.

Vinbladet 2017: Duft af aeble, citrus og gyvel med nuancer fra fad. Cremet smag, fyldig med frisk og cremet eftersmag med let fadkarakter.
190



DON'’s RED halvter 2014 400 kr.

Dansk Mousserende rgd vin, 75 cl. 12,5% vol. Fadlagret. God til jul - risalamande!
Druesort — Leon Millot. Fremstillet ved flaskegeering i 10 mdr. (Méthode traditionelle)
International Guldmedalje — PIWI International 2016

5 af 5 stjerner: Vinavisen 2017: En raffineret, mousserende vin med en flot, dybred farve og en fyldig, skummende og blgd mousse. Det
er en vin med rgdvinskarakter, lavet pa redvinsdruen Leon Millot. Vinen dufter ogsa lidt a la Pinot Noir og har liflig halvtgr smag med bade
frisk frugt, god fylde og en lang eftersmag med masser af facetter. 400 kr. er helt ok for denne vin, der er fadmodnet og fremstillet pd samme
made som en champagne - med andengeering pa flaske.

International sglvmedalje — AWC-Vienna 2017

DON’s RED BRUT 2009 og 2010 (Fa tilbage) 400 kr.
Dansk Mousserende rgd vin, 75 cl. 12%/12,5% vol. Fadlagret

Druesort — Leon Millot. Fremstillet ved flaskegeering i 8 mdr. (Méthode traditionelle)

2010: International sglvmedalje — PIWI International 2012

Redvin

Gold Top 2016 200 kr.
Regionalvin Jylland 75 cl. 12 % vol. Ter, kraftig og frugtholdig vin. Druesort — Rondo, Leon Millot og
Regent. Fremstillet og geeret traditionelt i egetreesfade — Lagret pa barrique i et ar.

Guldmedalje — Danish International Food Contest 2017

International Guldmedalje og vinder af den gyldne proptraekker- Wine Expo Poland 2017

Leon Millot 2016 200 kr.

Regionalvin Jylland 75 cl. 12 % vol. Enkeltdruevin. Tegr, mild og frugtholdig vin. Druesort — Leon Millot.
Fremstillet og geeret traditionelt i egetraesfade — Lagret pa barrique i et ar.

Cabernet Cortis 2014 200 kr.

Regionalvin Jylland 75 cl. 12 % vol. Enkeltdruevin. Tgr og frugtholdig vin. Druesort — Cabernet Cortis.
Fremstillet og geeret traditionelt i egetraesfade — Lagret pa barrique i et ar.

Rosévin:

Rosé 2017 150 kr.

Regionalvin Jylland. 75 cl. 11,5% vol.

Ter frugtig sommervin. Restspdme 8g/L. Druesort- Rondo.

Vinbladet 201 8: Frisk duft med hindbeer, jordbeer og grapefrugt. Frisk frugt, herlige friske beer der gar igen i eftersmagen sammen med

fin syre. 90
Hvidvin:

Orion Classic 2017 150 kr.
Regionalvin Jylland. 75 cl. 11 % vol.

Ter og mild vin. Restspdme 3g/L. Druesort — Orion,

Vinbladet 2018: Meget ren, diskret duft. Frisk, spred smag, t¢r med eminent syre i eftersmagen. Meget anderledes end Solaris. 87

4 af 5 stjerner: Vinavisen 2018: En tgr, frisk, spred og let hvidvin med en laeskende smag og fine citrusnoter i eftersmagen. En vin,
som vil veere god som apéritif eller til milde skaldyrsretter - fx kammuslinger.




Souvignier Gris 2017 150 kr.

Regionalvin Jylland. 75 cl. 11 % vol.

Ter, aromatisk og mild vin. Restspdme 3g/L. Druesort — Souvignier Gris.

5 af 5 stjerner: Vinavisen 2018: For de fleste er det ikke laengere en overraskelse, at der laves vin i Danmark. Det er heller ikke en
overraskelse, at nogle af vinene smager rigtig godt - iseer hvidvinene og de mousserende vine. Men det er overraskende, at man herhjemme
kan fremstille s& leekker og delikat en hvidvin som denne. Der er intens citrus i bade duft og smag, men ogsa strejf af keerlighedsfrugt og en
behagelig fedme, der ggr, at vinen bliver heengende laenge i munden med alle sine liflige og friske noter. Det er en vin, der kalder pa fisk og
skaldyr - og en vin med et relativt lavt alkoholindhold, hvilket ger den velegnet til frokost. Prisen fejler heller intet - vinens kvalitet lever fuldt
ud op til udenlandske hvidvine til samme pris.

Vinbladet 2018: Speendende duft, let eksotisk, seble og fersken. Let cremet smag, fyldig med knivskarp, rensende syre i eftersmagen

sammen med ren frugt .90
Solaris Classic 2017 er udsolgt fra vingarden.

Sg¢de dessertvine

SWEET ICE 2014 400 kr.

Regionalvin fra Jylland 37,5 cl. 11,5% vol. Druesorter: Madeleine Angevine, Solaris og Orion.
Presset pa frosne druer, restspdme 70 g/I.

SWEET BLUE 2016 400 kr.

Regionalvin fra Jylland 37,5 cl. 12% vol. Druesorter: Solaris og Souvignirer Gris.

Fremstillet af overmodne druer hvor hovedparten har aedelrad, restsgdme 100 g/I.

5 af 5 stjerner: Vinavisen 2017: Fremstillet af overmodne druer hvor hovedparten har zedelrad, restsgdme 100 g/!.

Modne citrusfrugter og melon preeger duften af denne liflige sgde hvidvin. Smagen er sgd med ilcke tung og sliksgd, men derimod let og
elegant og med en lang aromalisk eftersmag. Det er forér pa flaske. Nyd vinen til en let dessert eller kage - fx med nougat eller syltede frugter.
International Guldmedalje — Cuvée 2017, Tjekkiet

Hedvin:

HEDVIN 2010 250 kr.

Dansk Hedvin 50 cl. 20 % vol. Druesorter — Rondo, Regent, Leon Millot og Cabernet Cortis

Modnet pa egefad i 5 ar — Restspdme 88g/l. God til ostebordet.

Guldmedalje — International Spirit Award 2013

Guldmedalje - Copenhagen Wine Show 2013

5 af 5 stjerner: Vinavisen 2013: Denne hedvin dufter som en let portvin, men der er intet portvins-agtigt over smagen.

Den har sgdme, men ogsa tilpas tgrhed og en fin smag af bla druer. Den er ualmindelig leekker. Nyd den let afkglet til milde
oste.

Guldmedalje — International Spirit Award 2017

Pokal: Arets bedste lagrede hedvin, Dansk Vinskue 2017
International sglvmedalje — AWC-Vienna 2017
International guldmedalje — Wine Expo Poland 2017

HEDVIN 2011 250 kr.
Dansk Hedvin 50 cl. 20 % vol. Druesorter — Rondo, Regent, Leon Millot og Cabernet Cortis

Modnet pa egefad i 36 maneder — Restspdme 85g/1. God til ostebordet.

International Guldmedalje — Cuvée 2016, Tjekkiet

Pokal — bedste danske hedvin - Dansk Vinshow 2016

Braendevin af druer
DRUEBR AANDEVIN MED VINKVIST 250 kr.

Dansk Druebreaendevin 35 cl. 40 % vol. Micro destillat af pressekagen fra Rondo

Blpd og grappaagtig aromatisk smag med tiltagende farve fra vinkvist
Pokal — Dansk Wine Show 2012: Bedste destillat af pressedruer.




BRANDY (fa tilbage) 250 kr.
Dansk Brandy 35 cl. 40 % vol. - Fremstillet af Skeerspgaard’s druer

Destilleret og modnet pa sma egetreesfade i 8 ar

Pokal — Copenhagen Wine Show 2012: Bedste destillat af druevin. Pokal og sglvmedalje 2013

5 af 5 stjerner: Vinavisen 2012: "Dette er en meget leekker brandy, fremstillet pé druer og modnet

pé




